
クリームチーズとキリッシュ漬レーズンのTartine

カリフォルニア・レーズン協会

2004年 カリフォルニア･レーズン サンドイッチ＆デリ メニューアイデアセミナー

作り方
クリームチーズ････････････････････････ 100ｇ
グラニュー糖･････････････････････････････ 10ｇ
キリッシュ････････････････････････････････ 10ｇ
ペパン･･････････････････････････････････････ 適量
　木苺のピューレ･･････････････････････ 100ｇ
　粉糖･････････････････････････････････････ 20ｇ
　※木苺のピューレと粉糖を煮詰める。
キリッシュ漬レーズン････････ 大さじ1～2
　キリッシュ･･･････････････････････････ 50cc
　カリフォルニア･レーズン･････････ 50ｇ
　※レーズンをキリッシュに漬け込む。
ミント･･･････････････････････････････････････ 少々

材料

1．

2．

クリームチーズ、グラニュー糖、キリッシュを合わせ、スライ

スしたパンに塗る。

キリッシュ漬レーズンを散らし、ペパンを塗り、ミントを飾る。

コンプレイタリエンヌレザン

＜関連レシピ＞
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