
杏仁ベース･････････････････････････････････････････････････････････････  70.00%

レーズンゼリー･･･････････････････････････････････････････････････････  30.00%

 合計　100.00%

※ 杏仁ゼリーの上部に30%の割合でのせ、冷蔵してお召上りくだ

さい。

「2003年　乳製品開発テクニカルセミナー」

カリフォルニア･レーズン･･･････ 25.00%

マスカット果汁････････････････････ 25.00%

砂糖･････････････････････････････････････ 3.50%

ゼラチン････････････････････････････････ 1.30%

水･･････････････････････････････････････ 45.20%

  合計　100.00%

Bx････････････････････････････････････････ 26.00

PH ･････････････････････････････････････････ 3.80

酸度････････････････････････････････････････ 0.40

工程

レーズンゼリー

ゼリー規格

配合

カリフォルニア・レーズン協会

レーズン杏仁ゼリー


