
アイスクリーム･･･････････････････････････････････････････････････････  80.00%

レーズンソース･･･････････････････････････････････････････････････････  10.00%

シトラスミックスソース･･･････････････････････････････････････････  10.00%

 合計　100.00%

※ アイスクリームと2種のソースをマーブル状に混ぜ、冷凍してお

召上りください。

「2003年　乳製品開発テクニカルセミナー」

カリフォルニア･レーズン･･･････ 30.00%
砂糖･････････････････････････････････････ 5.00%
レーズン濃縮果汁･･･････････････････ 4.00%
増粘多糖類･････････････････････････････ 1.00%
レモン果汁･･････････････････････････････ 1.00%
香料･････････････････････････････････････ 0.10%
水･･････････････････････････････････････ 58.90%
  合計　100.00%

Bx････････････････････････････････････････ 30.00
PH ･････････････････････････････････････････ 3.80
酸度････････････････････････････････････････ 0.60

グレープフルーツ果肉･･･････････ 25.00%
バレンシアオレンジ果肉････････ 25.00%
砂糖･･･････････････････････････････････ 24.80%
レモン果汁･････････････････････････････ 5.00%
増粘多糖類･････････････････････････････ 1.00%
香料･････････････････････････････････････ 0.05%
水･･････････････････････････････････････ 19.15%
  合計　100.00%

Bx････････････････････････････････････････ 30.00
PH ･････････････････････････････････････････ 3.90
酸度････････････････････････････････････････ 0.30

工程

レーズンソース

ソース規格

シトラスミックスソース

ソース規格

配合

カリフォルニア・レーズン協会

レーズン＆シトラスミックス アイスクリーム


